
BOAS PRÁTICAS
DE FABRICAÇÃO
VISITANTE
Segurança dos Alimentos



Políticas de Qualidade e Segurança dos Alimentos Suplementares

A promoção da Cultura de Qualidade e Segurança dos alimentos por 
toda a companhia;
A implementação e execução dos controles operacionais e das 
especi�cações para os processos e produtos;
O atendimento às exigências legais, às normas da organização e aos 
requisitos de clientes;
Cumprimento dos padrões de qualidade e segurança dos alimentos em 
toda a cadeia;
A Excelência, por meio da melhoria contínua do Sistema de Gestão de 
Qualidade e Segurança dos Alimentos Suplementares;
A Satisfação de nossos clientes e consumidores;
O Desenvolvimento das competências de nossos colaboradores para 
garantia de segurança dos alimentos suplementares produzidos.

A Suplax declara seu compromisso em produzir e distribuir 
alimentos suplementares saudáveis e seguros, assegurando:



As Boas Práticas de Fabricação são as práticas diárias que todos nós 
devemos conhecer e aplicar no nosso dia a dia. Elas reúnem medidas 
de prevenção e controle para garantir produtos seguros, íntegros e de 
qualidade. O BPF é fundamental para nossas operações e sua práticas 
são a base para o alto padrão de qualidade da nossa empresa.

Boas Práticas de Fabricação - BPF

Touca cobrindo os cabelos
Uniforme ou jaleco
Sapato de Segurança
Protetor auricular
Demais EPI´s
Protetor de barba - para visitantes 
e terceiros
Protetor propé - para visitantes e 
terceiros

Entrar sem touca;
Entrar sem uniforme ou jaleco;
Entrar sem EPI´s
Esmalte ou base nas unhas
Unhas compridas
Barba e Bigode
Adornos (relógio, pulseiras, brincos, anel, etc)
Alimentos
Bebidas
Remédios
Celular
Maquiagem / protetor labial, e etc.
Bermuda

NÃO PODE:PODE

Não se esqueça - Antes de entrar
na área produtiva




